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Gutshof Hauber 
Speisekarte 

 
Suppen und Vorspeisen 
 
 
Knoblauchcremesuppe                                                                     5,90 € 
mit frisch gerösteten Schwarzbrotwürfeln 

vegan, G,D, 

 
Feines hausgemachtes Würzfleisch             6,80 €                            
vom Schwein mit Käsehaube und Früchtebrot 
A,B, C, 1,6,7, 

 

Bunter Gartensalat                                                                           8,40€  
frische Blattsalate mit Gurken, Tomaten und Paprika 
dazu unser Hausdressing                                                 
H,7                                                                      Wahlweise mit  
 
                      gebratenem Sesamhähnchen                                +  3,80 € 
                                                                         oder                                                                      
                      gebackenem Edamer                                                     +  3,10 € 
 
 
Kalbscarpaccio                                                                                         11,20 € 
feine Tranchen vom Kalb mit Brotsalat und Schmand Creme 
an frischen Kräutern und Meerrettich 
A, B, C, 1,7 
Sie wählen gerade Ihren Hauptgang? 
Dann wählen Sie doch einen mundigen Tropfen dazu: 
  
Weingut Jan Ulrich 
2020   Kerner „Alte Rebe“         0,2l       6,85 € 
feinherb 
Ein Wein…. entstanden aus 36 Jahre alten Reben, ein wirklich gutes 
Tröpfchen von Sachsen`s Steillagen!  
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Hauptspeisen 
 
 
 
Rostbrätel                                                                                   16,30 € 
pikant angebraten Zwiebeln, Paprika und Kräuterbutter 
serviert mit Röstkartoffeln 
H,5 , 

 
 
 
Schnitzel vom Schwein                                                              16,90 € 
Schnitzel aus dem Schweinerücken  
mit Kohlrabirahmgemüse und Salzkartoffeln 
A, B, C, 1, 8,  

 
 
 
Hausgemachte Rinderroulade                                                    17,10 €                          
geschmorte Roulade an Apfelrotkohl und Klößen 
A, B, C, H, 4, 1, G 

 
 
 
Rinderbraten                                                                             18,20 € 
zartes Keulenstück vom Weiderind mit Paprikakraut 
an kräftig-cremiger Bratensauce 
dazu hausgemachte Hefeknödel 
 A, B, C, H, 8, G,  
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Hauptspeisen 
 
 
Hausgemachte Sülze                                                                  15,10 € 
Sülze aus Schweinebauch und Tafelspitz, 
mit unser Remoulade und Röstkartoffeln,  
dazu reichen wir Salatbukett 
B, 1,5 ,8 

 

Gutshof-Spieß                                                                           19,20€ 
Schweinefilet im Speckmantel an Schupfnudeln, 
feiner Pfeffersauce und wildem Brokkoli 
A,B, 5, 8,  

 
 
Pikante Hähnchenbrustpfanne                                                 15,90 € 
marinierte Hähnchenbruststreifen  
mit knackiger Paprika, frischen Tomaten,  
dazu Parpadelle Pasta und Parmesan                         Parpadelle-Pasta 
A, B, C, 1, 7, 8,  

 
 
Tafelspitz                                                                                 17,20 € 
gekochte Rinderbrust mit Meerettichsauce  
und glaciertem Wurzelspeck an Salzkartoffeln 
 B, 1, 7, 8, G,  

 
 

 Frische Zutaten aus regionaler Herkunft  
Radebeul 
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Vegetarisch 
 
Tagilarini                                                                 15,30 € 
frische Pasta, geschwenkt mit confierten Tomaten,  
Oliven und Ruccola verfeinert mit Parmesan 
B, C, 1, 4, 8,                                                                                             

 

 
Sellerie-Schnitzel                                                                      15,40 €  
hausgemachter Sellerie gebacken im Pankomehl 
mit Süßkartoffel-Pommes und knackiger Tomaten-Paprika-Salsa 
A,C,J,2,4 

 

 
Fisch 
 
Forelle „Müllerin Art“                                                              17,90 € 
mehlierte Forelle an Salzkartoffeln  
mit buntem Salatbukett 
A, H, 7,  

 
Zanderfilet Serrano                                                                  18,70 € 
Zanderfilet im Serrano gebraten mit gerahmten Spinat  
und Rote Beete Gnocchi‘ s 
B, A, C, 5, 1,7, 8 
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Desserts 
 
 
Hausgemachter Windbeutel                                                       6,40 € 
mit Vanille-Schlagcreme, Sauerkirsch Ragout dazu Vanilleeis 
A, B, C, 1,7,8  
 
Sächsische Quarkkäulchen                                                         6,80 € 
an fruchtigem Apfel-Zimt Ragout mit Schlagsahne 

A, B, C, 1,7,8  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ein edler Tropfen zum Finale : 

AUGUSTUS REX      

Das Unternehmen wurde nach Augustus Rex (König August dem Starken) benannt, 
einem Genießer par excellence. Er hat den Obstanbau in Sachsen nachhaltig beeinflusst 
und gefördert, nicht zuletzt, um seine Tafel das ganze Jahr mit frischem Obst zu bestücken.   
Ohne ihn gäbe es die vielen alten Streuobstwiesen rund um Dresden nicht, die mit ihren  
längst vergessenen Obstsorten heute die Grundlage für die für diese sortenreinen Destillate 
sind.                                                                                                 
Haselnuss-Destillat   2 cl      4,25 €  40%   alc.  Pflaumenbrand   2cl   3,50 €   40% alc 

Walnuss-Likör          2 cl      3,50 €  31,6% alc.  Obst-Sinfonie      2cl   3,50 €  40% alc           
Johannisbeer-Likör   2 cl      3,50 €  25%     alc.    Apfel-Birne-Traube                                                         
Heidelbeer-Likör       2 cl      3,50 €  20%     alc        
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Eiskarte 
 
Früchtebecher                                                                             6,20 € 
2 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Erdbeer 
mit Früchten und Sahne 
1,2,11,G,H 

 
Schwedentraum Eisbecher                                                  6,30 € 
3 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus u. Eierlikör  
und Sahnehaube 
1,2,11,G,H 

 
Waldfrucht-Eisbecher                                                               6,80 € 
2 Kugeln Vanilleeis und 1 Kugel Blaubeere  
Waldbeerengrütze 
1,2,11,G,H  

 

    Darf es ein Espresso sein…? 
Espresso macht munter. Das enthaltene Koffeein kurbelt die Hirndurchblutung an und  
regt den Kreislauf an. So wird Müdigkeit beseitigt und die Konzentrationsfähigkeit gestärkt. 
Die anregende Wirkung setzt etwa eine halbe Stunde nach dem Genuß ein und hält 
durchschnittlich vier Stunden an. Außerdem besitzt das Koffein gefäßerweiternde 
Eigenschaften. 


